aktuell Qw SCHWEIN

-wie effizient kénnen reines
Monitoring und Beratung der Mast
liberhaupt sein?
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Betriebe der Salmonellen-Kategorie 3 miissen Beratung einholen,um die Salmonellenbelastung reduzieren zu kénnen.
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Menschliche Lebensmittelvergiftungen werden hiufig durch Salmonellen verursacht, und
Schweinefleisch gilt als eine Hauptkontaminationsquelle.

Verhiltnis eher zugenommen. Beide Serovare
sind nicht wirtsspezifisch und kommen bei
vielen Tierarten vor. In der Regel zeigen sich
Krankheitssymptome erst bei der Aufnahme
relativ hoher Erregermengen. Schweine sind
oft nur subklinisch infiziert bzw. besiedelt,
scheiden aber unter Stress, Fiitterungsfehlern
oder anderen Erkrankungen Salmonellen aus
und bilden Antikérper.

Somit sorgen die Auswertungen der QS-
Salmonellendatenbank ,,Qualiproof®, in die
mittlerweile gut 90 % aller Untersuchungen
auf Salmonellen aus unseren Schweinebe-
stinden eingepflegt werden, erst mal fiir
Erniichterung. Betriebe, die innerhalb eines
Jahres mehr als 40 % positiver Proben auf Sal-
monellen-Antikdrper hatten, gelten als be-
sonders risikoreich und werden in Kategorie 3
eingestuft. Sie miissen laut Salmonellen-
verordnung Beratung einholen und Maf-
nahmen zur Reduktion einleiten. Leider hat
sich der Anteil der Kat. 3-Betriebe in den letz-
ten Jahren nicht deutlich verringert (von 5,4
auf 5,1 %). 20 % dieser Betriebe bleiben trotz
Beratung immer langer (z.T. bis zu 5x) in die-
ser Kategorie. Als besonders unerfreulich ist
der Anstieg innerhalb der Kategorie 2 (von
14,7 auf 22,1 %) zu werten, denn hier handelt
es sich um potentielle Kat. 3-Betriebe von mor-
ger.

Der Anlass fiir die verordnete Uberwa-  Fleisch und Wurstprodukte i.d.R. von Rind

chung ist die Tatsache, dass Salmonellen klas-
sische Zoonose-Erreger sind. Humane
Lebensmittelvergiftungen werden nach der
Campylobakteriose am zweithdufigsten
durch Salmonellen verursacht. Fiir das Jahr
2015 konnte das Robert-Koch-Institut rund
80 % der humanen Salmonellosen in
Deutschland auf den Verzehr kontaminierter

oder Schwein zurtickfithren. Insgesamt sind
die Fallzahlen beim Menschen seit der
Jahrtausendwende kontinuierlich stark riick-
ldufig, auch begriindet durch die deutliche
Reduktion von Salmonellen (S. enteritidis) in
Gefliigelprodukten aufgrund flichendecken-
der Impfmafinahmen. Dagegen haben Infek-
tionen mit dem Serovar S. typhimurium im

B Bundesweit existiert ein ausgeprigtes
Nord-Siidgefille in der Salmonellen-
prévalenz.
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B Besonders in den schweinedichten

Regionen Nordwestdeutschlands war und
ist die Privalenz schon immer besonders
hoch. Hier findet sehr viel Tierverkehr
liber gréfere Distanzen statt, und es wird
gerne aus europdischen Nachbarlindern
zugekauft. Die Betriebe sind schnell
gewachsen und aufgrund fehlender
Flichen wird hauptsiichlich Fertigfutter

eingesetzt, Neue Fiitterungs-techniken

oder Futteraufbereitungs-formen wie
Pellets erméiglichen es den Tieren inner-
halb kurzer Zeit sehr viel hochverdauliche
Energie aufzunehmen. Die dadurch ver-
ursachten pH-Wert-Anderungen im
Darm begtnstigen das Wachstum von
Salmonellen. Da sich diese Trends mitt-
lerweile auch in anderen schweinestarken
Regionen durchgesetzt haben, steigt die
Salmonellenprivalenz mittlerweile auch
andernorts, z.B. im Osten Deutschlands.

Der iiberregionale Ferkelhandel macht es
sehr schwer, den attestierten Gesund-
heitsstatus der gelieferten Tiere realistisch
einzuschitzen. Lander wie Dine-mark
oder die Niederlande haben den Einsatz
von Antibiotika bei Nutztieren in den letz-
ten Jahren streng limitiert. Verschleppte
Darminfektionen wie die Ileitis oder
Dysenterie kénnen das Milieu im Darm
fitr Salmonellen oder krankmachende E.
coli begiinstigen. Schlecht-gereinigte
Transportfahrzeuge stellen ein zusitzli-
ches Risiko dar. Die Tiere sind oft lange
unterwegs und werden i.d.R. chne beson-
dere Quarantinemafinahmen im Bestand
aufgestallt.

Auf der Stufe der Zucht oder der
Ferkelerzeugung besteht bislang keine
Untersuchungspflicht, auch wenn die
meisten Zuchtunternehmen im eigenen
Gesundheitsmonitoring Salmonellen
beriicksichtigen. Somit gibt es in
Deutschland bislang keine belastbaren
Daten, auch wenn die EFSA aufgrund élte-
rer Untersuchungen eine Privalenz von
45 % in europiischen Sauenbestinden
vermutet. Die Einfithrung der Gruppen-
haltung ab dem 28. Trichtigkeitstag fithrt
zu deutlich mehr Kontakt der Sauen
untereinander und auch zu mehr Kot-
Kontakt als frither. AufSerdem haben sie
als hierarchische Tiere deutlich mehr
Stress als in Einzelhaltung mit festem
Liege- und Fressplatz, was Infektion und
Ansscheidung begiinstigt.

Die deutliche Steigerung der Wurfgrofien
dank besonders fruchtbarer Sauenrassen
limitiert die Biestmilchversorgung und
beeintrichtigt die Immunitit aller Ferkel
eines Wurfs. MaBnahmen wie Wurfaus-
gleich, Ferkeltausch und Ammenbildung
bieten erkennbar mehr Risiken fiir eine
Erregerverschleppung,.

Gelangen diese grofien Wiirfe nach Ende
der Sdugezeit ins Flatdeck, potenziert sich
die Ansteckungsgefahr. Buchten, die

urspriinglich mal fiir 10 abgesetzte Ferkel
pro Sau geplant wurden, miissen nun fiir
12-14 Tiere reichen. Kontinuierliche
Belegung oder Uberbelegung, unregel-
miflige Reinigung und Desinfektion
bauen hier ein Erregerreservoir aus Coli,
Strep- und Staphylokoklken & Co. auf,
dem oft mit Antibiotika entgegen gewirkt
werden muss, Aber besonders der Einsatz
von Amoxicillin und Tylosin beeinflusst
die Zusammensetzung der Darmflora
negativ, und kann zu hoher Salmonellen-
privalenz inklusive Resistenzbildung fith-
ren,

Die bisweilen langen Wege zu den
Schlachtstitten bedeuten Stress fiir die
Tiere. Besonders Altsauen werden oft tage-
lang zusammengesucht und aunfgrund
der Konzentration geeigneter Schlacht-
hofe iiber weite Strecken transportiert.
Zusitzlich kommen Hygienemingel bei
Havarien an den Schlachtbindern zum
Tragen, weil dann keine Ruhezeiten fiir

Mit Salmonellen infizierte Tiere sind nicht unbedingt krank, das macht die Bekdmpfung der
Salmanellose so schwierig.

eine ordentliche Reinigung und Desin-
fektion bleiben. Untersuchungen aus
Frankreich (2015) bestatigen, dass gerade
die Anlieferungsbuchten der Schlacht-
héfe hochgradig mit Salmonellen konta-
miniert sein kénnen,

Vicidiat i iingi

EU-Nachbarlinder wie Belgien und
Grofbritannien sind zwischenzeitlich aps
dem Salmonellen-Monitoring ausgestiegen,
weil die Serologie in der Mast bislang zy Je;_
ner Verbesserung der Situation gefilhrt hat,
Aber Diskussionen iiber Nachweisverfahre,
Cut-offs oder Kategorien werden das Probley,
vermutlich nicht16sen.

Sinnvoller wire es, mit den erhobenep,
Daten zeitnah zu arbeiten, denn wir habep gj,
mittlerweile langjéhrig erprobtes Untery.
suchungsverfahren, das sich auch auf dje
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Stufen der Zucht und der Ferkelerzeugung
ausweiten liefe. Die Hohe der %0D-Werte in
der Fleischsaft-Untersuchung ist durchaus
aussagekriftig was den Zeitpunkt der
Infektion anbelangt., Oft kommen die
Befunde aber erst mit einiger Verzégerung
vom Schlachthof zum Biindler, vom Biindler
zum Landwirt, vom Landwirt zum beraten-
den Tierarzt. Frischen Eintragsquellen im
Bestand kommt man so nicht mehr auf die
Spur. Hat ein Betrieb, der noch in Kategorie 1
ist, auffallend viele Proben im grenzwertigen
Bereich, kann eine Salmonellenbelastung
schon aus der Stufe der Ferkelerzeugung kom-
men. Leider wird dort i.d.R. nicht untersucht,
geschweige denn ist oft eine direkte Kom-
munikation zwischen Ferkelerzeugung und
Mast erwiinscht oder méglich. Einige bayeri-
sche Erzeugergemeinschaften haben erfreuli-
cherweise zwischenzeitlich reagiert und die
Hodensaftserologie auf Salmonellen fiir ihre
Ferkelerzeuger fest in ihr Gesundheits-
monitoring aufgenommen. Auch in anderen
Bundeslindern existieren solche Programme
im Rahmen von Ferkelpissen etc. So kénnen
mdgliche Eintrége schneller aufgedeckt und
Betriebe gezielter und effizienter beraten wer-
den.

Die europidischen Schweinegesund-
heitsdienste sind schon seit Einfithrung des
Monitorings in einer eigenen Arbeitsgrup-
pe am Thema Salmonellen dran und brin-
gen eine regelmiflig aktualisierte Info-
Broschiire heraus (,Salmonellen beim
Schwein®), die unter der Internetadresse
http://sgd/salmonellen.de heruntergeladen
werden kann. Sie beinhaltet w.a. Tipps zur
Auswahl geeigneter Desinfektionsmittel,
Fiitterungszusiitze oder Impfmafinahmen.
Der TGD Bayern e. V. bietet im Rahmen seines
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Schwein gehabt ...

... denn Fa. EWABO schiitzt und sichert mit wirkungsvollen Hygienekon-
zepten Ihren wertvollen Tierbestand, Unsere aufeinander abgestimmte
Produktpalette bildet in Verbindung mit individuellen Hygieneplanen
und Serviceleistungen einen wirksamen Schutzschild zur Vorbeugung
und Bekdmpfung von Krankheitserregern, Parasiten etc.

Diirfen wir auch Sie unterstiitzen? Wir helfen Ihnen gerne
bei der Umsetzung lhrer Hygienemalknahmen.
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Projekts Diagnostik allen bayerischen
Schweinebetrieben Beratung und gezielte
Probenahmen zu diesem Themaan.

Die Salmonellenbekimpfung beim
Schwein ist oft ein zdhes und langwieriges
Unterfangen, da viele Bereiche genauer ange-
schaut und optimiert werden miissen, Na-
tiirlich spielt die gesamte Biosicherheit eine
Rolle, auch die Tierherkunft, die Fiitterung,
das Vorliegen anderer Erkrankungen. Er-
schwerend wirkt, dass die Tiere nicht im klas-
sischen Sinne , krank® sind. Akute Durchfille
oder vermehrte Verluste erfordern natiirlich
eher Handlungsbedarf als abstrakte Werte auf
einem Stiick Papier. Allen Beteiligten wird viel
Geduld und eine gute Kondition abverlangt,
wenn der Erfolg nach Umsetzung von Erst-
mafinahmen auf sich warten lisst. Aber Sal-
monellen im Bestand sind auch kein Grund
fiir falsche Scham. Alle in der Salmo-
nellenberatung titigen SGD-Kollegen wissen,
dass besonders gerne moderne, hygienisch
cinwandfrei arbeitende Betriebe in Kat. 3 gera-
ten (und gelegentlich auch dort bleiben).

Nachdem mehrere Schlachtunternehmen
bereits Malussysteme fiir Kat.3-Betriebe
installiert haben, wichst der Druck auf die
Mister. Aber nur ans Mastende zu schauen,
um Salmonellen wirksam zu reduzieren, ist
eindeutig zu kurz gesprungen.

Dr. Anja Rostalski, TGD Bayern e.V*.,
Fachabteilung SGD, *gefdrdert von
BStMELF/BTSK
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